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КОМПАКТНАЯ МОБИЛЬНАЯ СИСТЕМА ЗАБОЯ СВИНЕЙ (SINT – Италия)
Производительность 80 свиней/смену

Мобильные контейнерные бойни представляют собой законченные технологические линии, оборудованные всем необходимым современным оборудованием и приспособлениями. В контейнере устанавливается всё необходимое оборудование согласно производственной технологии.

Продуманная компоновка цеха и высокая технологичность и удобство пользования оборудованием позволяют вести убой минимальным количеством персонала получая на выходе высококачественное мясо.

В отличие от стационарной бойни, мобильная бойня поставляется в полностью собранном и готовом к эксплуатации виде. Требуется только подключить электричество, воду и канализацию. После этого бойня готова к эксплуатации.

Мобильные цеха наиболее востребованы в малых и средних производственных предприятиях пищевой промышленности и имеют много преимуществ по сравнению с традиционным капитальным строительством:

строительство цеха и монтаж оборудования осуществлены на заводе–изготовителе в теплых цехах, а не на строительной площадке в плену у погодных условий и «непредвиденных обстоятельств»;

отделка и гигиена предприятия изначально находятся на высоком уровне;

потери при транспортировке и монтаже сведены к минимуму;

график осуществления проекта значительно надежнее и не происходит строительных задержек, таким образом, капитал связывается на короткое время до начала производства – инвесторы высоко оценят это;

модульное строительство также дает возможность позднее переместить предприятие, например, на новое место расположения в случае изменения условий аренды участка, из соображений целесообразности ведения бизнеса в том или ином регионе, для противодействия административному давлению;

существующая возможность переноса цеха вместе со стенами и системами обеспечения обеспечивает возможность лизингового финансирования всего комплекса, а не только оборудования.

Условия поставки:

Цена:


118130 евро(включая НДС, таможенные и транспортные расходы)

Отгрузка:

со склада в г.Москва

Срок поставки:
3 месяца после внесения предоплаты

Оплата:

60% предоплата, 20% перед отгрузкой, 10% после монтажа

Опции для возможного включения в комплектацию:

Кондиционер для грязной и чистой зоны -





7540 Евро с НДС
Состоящий из: непосредственно кондиционера, испарителя, двойного моностата, защита от влаги, регулятор давления, установка охлаждения, датчик, вентиляционная панель V380

Система подъёма контейнера (описание на последней странице)


9500 Евро с НДС
Описание процесса убоя и спецификация оборудования
Животное подается внутрь бокса в контейнере по трапу, где оглушается при помощи щипцов. Бокс открывается и туша подвешивается за заднюю ногу на подвесной путь для обескровливания, боец закалывает животное и происходит слив крови надспециальной решеткой. Имеется в комплекте насос, который перекачивает кровь вспециальный танк для крови снаружи контейнера. После окончания стока крови, боецскота со стационарной платформы удаляет путовые суставы, рога и перевешивает тушу на подвесной путь для дальнейшей обработки. Туша проходит процесс обезволашивания в машине для шпарки и снятия щетины. После этого два бойца производят нутровку и внутренности, через туннель попадают в специальную емкость около контейнера. Один боец – занимается распиловкой и четвертованием туш, после этого они помещаются в холодильник. Этот холодильник имеет дверь для выгрузки продукции на грузовик, который должен забирать четвертины.

В конце работы – все оборудование необходимо тщательно промыть.
1) КОНТЕЙНЕР 40” ОБОРУДОВАННЫЙ ДЛЯ УБОЯ СВИНЕЙ
Включает :

- Базовую конструкцию из упроченной оцинкованной стали

- Стены из изолированных металлических панелей толщиной 50 мм

Окрашенные оцинкованные с внешней стороны . Покрыты вспененным полиуретаном

внутри для большей изоляции.

- покрытие пластин специально обработано

- конструкции из окрашенного алюминия имеют окна и ограждения для защиты, а

также противомаскитные сетки

- поверхность имеет покрытие из нержавеющей стали

- люк из нержавеющей стали вмонтирован в пол для сбора и отведения сточной воды

- дверь для подачи животных на убой

- в рабочем положении – крыша будет приподнята автоматической системой.

2) 1 х Люк из нержавеющей стали в полу

Для сбора и отведения стоков при мойке. Большая часть люка открывается для

инспекции. Конструкция имеет наклон для обеспечения слива.
3) 1 х Бокс для оглушения свиней

Использование: для обездвиживания животного перед оглушением. Трап сделан из

трубчатых конструкций и покрыт толстыми пластинами. Открывается с двух сторон для

обеспечения возможности подвешивания свиной туши.
4) Устройство для электрооглушения свиней
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5) Решетка с емкостью под ней для сбора крови

Для ограждения бойца. Сделана из пластин 30х5 с промежутком 7-х30 из оцинкованной стали.

.
6) 2 х Лебедка цепная для подъема свиных туш на подвесной путь

Для обеспечения технологических операций
7) 1 х Ручная стрелка для пересадки свиных туш на различные

технологические операции.
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8) 1 х Машина для шпарки с снятия щетины
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9) 2 х Рукомойник со стерилизатором для ножей, укомплектован подачей

мыльного раствора.
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Используется для мытья рук и стерилизации ножей. Выполнена из листовой стали AISI

304

Процесс стерилизации происходит в воде с начальной температурой 82°, через которую

пропускается электрический заряд мощностью 2 кВт.

10) 1 х Электрическое устройство для растяжки

Используется для растягивания задних ног туши. Основа выполнена из листовой

нержавеющей стали, оцинкованной электролитным методом.

Редуктор с зубчатым валиком с двумя стойками, позволяющими растягивать тушу

Оснащен электрической панелью управления с педалями.
11) 1 х Индустриальная емкость для мытья со стойкой
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Используется для мытья слизистых субпродуктов
12) 2 х Тележка из нержавеющей стали для перевозки внутренностей

На колесах, выполнена из нержавеющей стали AISI 304

13) 1 х Подвесные электронные весы
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Используются для взвешивания подвешенных туш

14) 1 х Холодильная камера 0°C / +2°C
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Для охлаждения и хранения туш

15) 1 х Электрощит снабженный выключателем №1 для подключения

всего технологического оборудования, холодильной камеры и

освещения.
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16) 1 х Подводка воды к магистралям

Система подъёма контейнера
- 4 независимые опоры (40 кг каждая)

- 4 домкрата

- гидроэлектродвигатель

- устройство управления
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Характеристики системы подъёма:

- грузоподъёмность до 40 тонн

- электропитание от бортовой сети автомобиля 24В

- время установки опор 40 минут

- время подъёма/опускания контейнера 30 минут

- длина в собранном состоянии – 3м

- кол-во человек для сбора системы – 1-2 человека







